STARTER

Crémesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
klassisch mit Kemél & gerdsteten Kirbiskernen
10,90 €

Karibische Fischsuppe
mit Shrimps, Banane, Curry & gerdstetem Kokos
1,50 €

Meersalz-Kartoffeln
Drillinge frisch aus dem Ofen
mit Krdutercréme und pikantem Mojo-Dipp
10,50 €

Gebackener Ziegenkise
auf Rote Bete-Carpaccio mit Honig-Paprika-Dipp,
Walnuss-Apfel-Vinagrette & Triffel-Ciabatta
1650 €

Marinierte Kutterkrabben
auf gebratenem Kartoffelrdsti mit Dill-Créme,
Avocado-Tatar & Krabbenchip
18,50 €

Crispy Shrimps
Knusprig gebackene Garnelen im Tempuramantel
mit Teriyakijus, Schnittlauch-Miso & Wasabisesam
1550 €

VIELMEER Tapas
Gegrilite Garmnelen & Pimentos mit Meersalzflocken,
Beef-Tatar, gebackener Ziegenkdse & ofenfrisches Baguette
2490 €

SNACKS

Backfisch “Royal”
vom Goldbarsch - mit Limette & Meersalzflocken,
knusprigen Pommes, Sauce Tartare & frischem Salat
2190 €

VIELMEER Burger
Uckermirker Beef oder plantbased Patty, Brioche-Bun,
Tomate, rote Zwiebel, Cheddar & weil3e Barbecuesauce

mit Pommes Frites & Truffelmayo
20,50 €




HAUPTSACHEN

Winter Bowlvessie
Gegriliter Wildbrokkoli, PastinakenpUree, Haselnusscrunch,

gebratenene Pilze, Kirschtomaten & Petersiliengremolata
18,50 €

Gebratene Gefliigelleber
in Balsamicojus glasiert mit geschmorten Zwiebeln,
Bratapfel & Schnittlauch-Kartoffelplree
19,90 €

Wok-Huhn
Knusprig gebackenes Hihnchen auf frischem WokgemUse

mit Edamame, Jasminreis, Erdnuss-Saté & Koriander
2450 €

Konigsberger
vom Landschwein - mit herzhafter Kapernsauce
auf StiBkartoffelplree mit roter Bete & Panko-Crumble
21,50 €

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
mit Klrbisrisotto, gegrilltem Wildbrokkoli, Parmesan,
Kirbiscrunch & Schnittlauch-Beurre Blanc

2850 €

Der Koénig der Ostsee
Kabeljaufilet unter der Pfifferlingskruste mit sautiertem
Blattspinat, Pesto-Kartoffelpliree & Pommery-Senfsauce
2890 €

Wild-Edelgulasch
Rotwild, Damwild & Wildschwein aus heimischer Jagd
mit feinen Pilzen, Kartoffelrosti & Calvadoscréme
2550 €

Wiener Kalbsschnitzel
knusprig paniert & ausgebacken - mit Kartoffel-Gurkensalat,
Wildpreiselbeeren & Wiener Garnitur
2990 €

Ochsenbickchen vom lrish Hereford
butterzart in Rotwein geschmort - mit Bohnengemdse,
Pastinakencreme, kréftiger Jus & Baconcrumble
31,50 €




FLUSSIGES DESSERT

Café Bruno
Doppelter Espresso mit Licor43 auf Eis
790 €

VIELMEER Espresso Martini
Espresso, Absolut Vodka, Kahlua & Milchcréme
8,50 €

NACHTISCH

Créme Brulée
ganz klassisch mit Karamellkruste,
Erdbeer-Sorbet & Nusscrunch
[1,00 €

Hot-Chocolate Tortchen
mit karamellisierten Haselnlssen, Vanille-Espuma,
Vanilleeis & Krokant

1,00 €

Kaiserschmarrn
ganz frisch aus der Pfanne
mit Rumrosinen, Vanilleeis & Kirschenrdster
14,90 €

KUCHEN & Co

Ofenfrischer Streuselkuchen
mit Apfel oder Pflaume
450 €

Hausgebackene Waffel
mit Vanilleschaum, Schlagsahne
& frischen Beeren
6,90 €




